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Rechtliches

* @ *

Alle genannten Preise sind Abholpreise und inklusive

7 % gesetzlicher Mehrwertsteuer. Broschiire giiltig ab August
2026. Alle bisherigen Preise verlieren ihre Gultigkeit. Preisanderun-
gen vorbehalten. Kosten fiir Lieferung und Aufbau nach Absprache.

Fiir Feiern bei uns im Haus gelten abweichende Angebote

und Preise.

Kennzeichnung
Allergene

A Glutenhaltiges Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschlieB3lich Laktose)
H Schalenfriichte

| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwefeloxid und Sulphite
M Lupinen

N Weichtiere

Kennzeichnung
Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 gewachst

8 mit Phosphat

9 mit StBungsmitteln

10 enthélt eine Phenylalaninquelle
11 kann bei GberméaBigem
Verzehr abfiihrend wirken



* @ *

Uber uns

Unser Haus besteht seit 2003 und erfreut sich standig wach-
sender Stammkundschaft. Wir bieten Ihnen die Méglichkeit
bei uns im Landhaus mit bis zu 120 Personen - auch mit
Musik und Tanz - zu feiern.

Ebenso sind unsere Raumlichkeiten perfekt fiir Versamm-
lungen mit bis zu 150 Personen geeignet. Dazu stehen
auch Leinwand und ein Beamer zur Verfligung.

Unser Gebaude ist barrierefrei, ein Behinderten-WC und
Babywickelraum ermdglicht lhnen den nétigen Komfort.
Stellplatze fiir Wohnwagen und Wohnmobile sind ebenfalls
vorhanden. Unsere AuBBenterrasse rundet lhre Feierlichkeit
bei guten Wetter ab.

Fiir lhre Veranstaltung bei uns im Haus gibt es seperate
Meniivorschladge.

Sie haben Fragen oder mdchten lhre Feier planen? Rufen
Sie uns gerne an : 04892-899899.

Sie erreichen uns telefonisch von Dienstag bis Samstag
von 8- 12 Uhr und 16 - 22 Uhr, Sonntags von 8 - 14 Uhr.

Herzlich, Ihre Gabi Elle und das Team vom Landhaus Looft



Wir bieten Ihnen eine Auswahl an liebevoll zubereiteten
Gerichten und Buffets, die mit frischen Zutaten und viel
Sorgfalt zusammengestellt werden. Gerne stellen wir lhr
Buffet auch ganz individuell nach Ihren Wiinschen und
Vorstellungen zusammen.

Sie bendtigen fiir Ihre Feier auch Geschirr? Kein Problem,
sprechen Sie uns gerne an!

Far Vegetarierer

Sie mochten auf Fleisch, Geflligel oder Fisch verzichten? Wir
bieten lhnen neben vegetarischen Auflaufen auch auf Anfrage
schmackhafte Alternativen wie z. B. Gemuseschnitzel an.



Hauptspeisen

« Stroganoffpfanne oder Hdhnchenbrust »Borneo« tiberbacken
- Kartoffelgratin und Reis

- Salatplatte mit Dressing

« Tomate-Mozzarella mit Basilikum und Balsamico
gefillte Peperoni mit Frischkase

+ Schinken mit Melone

kleine Partyfrikadellen

Roastbeef kalt mit Remoulade

kleine Hdhnchenteile

+ Mettkugeln

« V4 Eier ausdekoriert

Fisch

« Krabben und Krabbensalat

« Lachs und Graved Lachs

- Forellefilets, Aal und kleine, bunte Filetstlicke

Kise und Brot
« Verschiedene Kasesorten, Camembert und KasespieRe
- Verschiedene Brotsorten und Butter

Dessert

«» Schokoladen- und Zitronenpudding
+ Rote Gritze

« VanillesoRe

Mischgemiise
+ Optional bestellbar

ab 25

Personen

Preis pro Person 29,50 €
Mischgemdse + 2,00 €
Kosten fiir Lieferung und Aufbau nach Absprache

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4,8, 11 | ALLERGENE: A, C, D, F, G, J, L



Hauptspeisen

« Krustenbraten

- Saftiger Putenbraten
- Kartoffeln

+ Mischgemiise

. SoBe

Kalte Platten

« Schinken mit Melone

« Kochschinken mit Spargel
« Partyfrikadellen

- Tomate-Mozzarella-Salat
» Y2 Eier

kleine Hdhnchenteile

+ Mettkugeln

« Gefiillte Peperoni

Auf dem Kleeblatt serviert
+ Roastbeef

» Pute

» Bauernmettwurst

Fisch

« Heilbutt, Forelle, Aal und Lachs
- Verschiedene Fischfiletstiicke
+ Krabbensalat

Kise, Brot und Beilagen
- Verschiedene Kasesorten geschnitten und am Sttick
- Babybell, Camembert und Kasespielle
« Verschiedene Brotsorten und Butter

» Remoulade und Meerrettich

ab 25

Personen

Preis pro Person 26,50 €

Kosten fir Lieferung und Aufbau nach Absprache

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4,8, 11 | ALLERGENE: A, C, D, F, G, J, L



Mild geriucherte Putenbrust

ab 10 Personen

- mit Farmersalat, Krautsalat, Preiselbeeren,
Remoulade, Brot und Butter 11,50 €/ pro Person
- oder mit Bratkartoffeln 14,00 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 11 | ALLERGENE: A, C, G, |

Landgrafs Vesperplatte

ab 10 Personen

« Zarte Putenbrust, feiner Bratenaufschnitt und Schweinefilet

- Kdsevariationen

« Kleine Butterplatten und Zwiebelbrot

- mit Obst liebevoll dekoriert 14,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 11 | ALLERGENE: A, C, G, |

R oastbeef

ab 10 Personen

- Roastbeef rosa gebraten

- zarte Putenbrust und pikantes Sauerfleisch

- Remoulade, Brot und Butter 13,50 €/ pro Person
- oder mit Bratkartoffeln 16,00 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 8 | ALLERGENE: A, C, G, I, J

Roastbeef und Kassler

ab 10 Personen

- Roastbeef rosa gebraten und Kassler kalt

+ Remoulade

» gemischter Salat mit Dressing

. Bratkartoffeln 15,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 8 | ALLERGENE: A, C, G, I, J



* @ *

Sauerfleisch
ab 8 Personen
- Sauerfleisch

- Bratkartoffeln
- Remoulade und Senf 11,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 4,7,8,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J

Gemischte Fischplatte

ab 10 Personen

« Raucherlachs

+ Raucheraal

- Forellenfilet

« Verschiedene Filetstilicke

« mit Meterbrot und Butter 16,50 €/ pro Person
« mit frischen Krabben 19,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 3| ALLERGENE: A, D, L

Krabbensalat

ab 8 Personen | auf dem Buffet oder als Cocktail angerichtet
+ Krabben

+ Zwiebelstiicke

+ Knoblauchdressing 9,00 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4 | ALLERGENE: C, D



* @ *

Eierplatte

- Halbe Eier ausdekoriert

ZUSATZSTOFFE: 2 | ALLERGENE: C, D 0,60 €/ pro Stiick

Schinken und Melone

ZUSATZSTOFFE: 2,4, 8,11 3,50 €/ Person
Tomatenkorbchen
ab 5 Stiick

- mit Krauterfleischsalat oder feinem Eiersalat

ZUSATZSTOFFE: 2, 3, 4| ALLERGENE: A, C, F 1,40 €/ pro Stiick

Partyfrikadellen

ZUSATZSTOFFE: 3| ALLERGENE: A, C, G 1,20 €/ pro Stiick

Hihnchennuggets

« zart und saftig in knuspriger Panade

ZUSATZSTOFFE: 3 | ALLERGENE: A, C, G 0,60 €/ pro Stiick
Peperoni

+ mit Frischkase gefullt

ZUSATZSTOFFE: 3,7 | ALLERGENE: A, G 0,50 €/ pro Stiick
Filetmedaillons

« vom Schwein

ZUSATZSTOFFE: 7,8 | ALLERGENE: G 2,50 €/ pro Stiick



Bunter Kisespiegel

ab 10 Personen

- mit Brot und Butter

ZUSATZSTOFFE: 3,7 | ALLERGENE: A, G 11,50 €/ pro Person

Kisespiefle

- Kleine Késespiele mit Weintraube
oder Gurke

ZUSATZSTOFFE: 3,7 | ALLERGENE: A, G 0,25 €/ pro Stiick

Rimini-Champignons
ab 8 Personen

« Frische, saftige Champignons in knuspriger Kruste (250 g)
- mit Knoblauchdip

ZUSATZSTOFFE: 2, 3, 4| ALLERGENE: A, C 6,50 €/ pro Person
Tomate-Mozzarella
ZUSATZSTOFFE: 3 | ALLERGENE: G 3,80 €/ pro Person

11
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Salatplatte

ausreichend fiir 10 Personen

« Frischer Gartensalat mit Gurken, Tomaten, Mais und Paprika
« Krauterdressing

ZUSATZSTOFFE: 2, 3, 4 | ALLERGENE: C 3,80 €/ pro Person

Gemischter Salat

ausreichend fiir 10 Personen

« Frischer Gartensalat mit Gurken, Tomaten, Mais und Paprika
« Krauterdressing

ZUSATZSTOFFE: 2, 3, 4 | ALLERGENE: C 3,50 €/ pro Person

Salatplatte »Akropolis«
ausreichend fiir 10 Personen
« Frischer Gartensalat mit Gurken, Tomaten, Mais und Paprika

« dazu Fetakase
- Krauterdressing

ZUSATZSTOFFE: 2,3,4,11 | ALLERGENE: C 5,80 €/ pro Person

Salatplatte »Du Chef«

ausreichend fiir 10 Personen

« Frischer Gartensalat mit Gurken, Tomaten, Mais und Paprika
« dazu feine Kase- und Schinkenstreifen
« Krauterdressing

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 11 | ALLERGENE: C, G 5,80 €/ pro Person



Suppen mit Meterbrot (einfach)

ab 10 Personen

Kase-Lauch-Suppe
Brokkolisuppe
Spargelsuppe

« Erbsensuppe mit Fleischeinlage

« Gulaschsuppe 4,50 €/ pro Person 0,50 Liter
» Tomatensuppe 6,50 €/ pro Person 0,75 Liter
+ Gyrossuppe 5,50 €/ pro Person 0,50 Liter
« Chili con carne 7,50 €/ pro Person 0,75 Liter

ZUSATZSTOFFE: 4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J

Meterbrote -

Meterbrot extra taglich frisch von

Sievers Backstube
« ca. 45 Scheiben ALLERGENE: A, G aus Schenefeld!

Zwiebelmeterbrot

« ca. 40 Scheiben ALLERGENE: A, G

Currymeterbrot

« ca. 45 Scheiben ALLERGENE: A, G

Kisemeterbrot

« ca. 40 Scheiben ALLERGENE: A, G

Sovitalmeterbrot

« ca. 40 Scheiben ALLERGENE: A, G

6,80 €

13
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Gourmetpfanne »Madagaskar«

Fleischpfanne | ab 8 Personen

« Zartes Schweinefleisch in Streifen

-« mit Gemuse in Budapester Pfeffersof3e

« mit Tomaten, M6hren und Sahne verfeinert
- mit Kase Gberbacken

«+ Kroketten

- Salatplatte mit Dressing

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, I, J 13,50 €/ pro Person

Schlemmerpfanne »Florenz«

Fleischpfanne | ab 8 Personen

- Saftiges Schweinefleisch

- eingelegt in bunter PfefferrahmsofRe
+ mit Erbsen und M&hren

+ mit Kase Gberbacken

+ Reis

+ Meterbrot

ZUSATZSTOFFE: 3, 4,8, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, 1, J 12,50 €/ pro Person

Gourmetpfanne »Budapest«

Fleischpfanne | ab 8 Personen

- Saftige, magere Nackenstreifen

- in wirziger Tunke

- mit Paprika, Mais und Tomaten

+ mit vielen Gewlirzen abgeschmeckt
« Butterreis

+ Zwiebelbrot

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 12,50 €/ pro Person



Filetpfanne »Hubertus«

Filetpfanne | ab 8 Personen

+ Schweinefiletstreifen eingelegt in Marinade
« mit Zwiebeln und Champignons

- in wirziger Tunke

+ Krautsalat

+ mit Reis

- mit Bratkartoffeln 13,50 €/ pro Person
- mit extra Kase Gberbacken 15,50 €/ pro Person
ZUSATZSTOFFE: 2,3,4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, + 2,50 €/ pro Pfanne

Rinderfiletpfanne »Stroganoff«

Filetpfanne | ab 8 Personen

Zarte Rinderfiletspitzen eingelegt in Marinade

+ mit ganzen Champignons und Zwiebelringen

+ Gurkenscheiben

« Bratkartoffeln

- Farmersalat

mit extra Kase Uberbacken 16,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J +2,50 €/ pro Pfanne

Gyrospfanne »Tessaloniki«

Fleischpfanne | ab 8 Personen

- Wirziges Gyrosfleisch
« mit Kdse Gberbacken

- Krautsalat

- Tzatziki

Frische Zwiebelringe

ZUSATZSTOFFE: 2,3,4,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 14,00 €/ pro Person

15
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Gourmetpfanne »Bombay«
Putenfilettopf | ab 8 Personen

- Feine, zarte Putenfiletstreifen
« in Curryfriichtesof3e

- mit Kase Gberbacken

« Butterreis

» Mischgemise

ZUSATZSTOFFE: 2,3,4,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, 1, J 14,00 €/ pro Person

Gourmetpfanne »Looft«

Hahnchenbrustpfanne | ab 8 Personen

- Zarte Hahnchenbruststreifen in TomatensoRe

- mit Bratkartoffeln 13,50 €/ pro Person
- mit Salzkartoffeln 10,00 €/ pro Person
» mit Reis 10,00 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2,4,8,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J

Gourmetpfanne »Borneo«

Hahnchenbrustpfanne | ab 8 Personen

« Zarte Hahnchenbruststreifen
- in wiirziger SahnesoRe

- mit Kase knusprig Gberbacken
« Party- oder Meterbrot

ZUSATZSTOFFE: 4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 12,50 €/ pro Person



* @ *

Zanderfilet

ab 8 Personen

- Paniertes Zanderfilet

- Kartoffelpliree

« Butterbohnen

+ Gurkensalat in Sahnedressing

ZUSATZSTOFFE: 4 | ALLERGENE: A, C, D, F, G, 1, J 15,50 €/ pro Person

Lachsfilet

ab 8 Personen

- Lachsfilet
- Mediterranes Gemiise
- Kartoffelgratin

ZUSATZSTOFFE: 2, 4 | ALLERGENE: C, D, F, G, I, J 16,50 €/ pro Person
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Nudel-Brokkoli-Auflauf

ab 8 Personen

« Spirellinudeln, Schinkenstlickchen und Brokkoliréschen
+ mit Kdse Uberbacken

ZUSATZSTOFFE: 2,3,4,11 | ALLERGENE: A, G, F, G, J 8,50 €/ pro Person

Gemiise-Kartoffel-Auflauf

ab 8 Personen
- Kartoffeln, Brokkoli, Rosenkohl, Erbsen und Méhren
- mit Kase liberbacken

ZUSATZSTOFFE: 2, 3,4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 7,90 €/ pro Person

Gemiisegratin

ab 6 Personen

« Bohnen, Blumenkohl, Erbsen und Mohren
- mit Kase liberbacken

ZUSATZSTOFFE: 2,3, 4| ALLERGENE: A, C, G, | 8,50 €/ pro Person

Hack-Auflauf

ab 8 Personen

- Pellkartoffeln, Hackfleisch, Zwiebeln und Erbsen
- mit Kase Uberbacken

ZUSATZSTOFFE: 2,3, 4,8, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 9,50 €/ pro Person

Lasagne

ab 8 Personen

- Blattnudelplatten, Hackfleisch, Zwiebeln
- gewlrfelte M6hren und Selleriewdirfel
- mit Kase Gberbacken

ZUSATZSTOFFE: 1, 2,8, 11 | ALLERGENE: A, C, G, | 10,50 €/ pro Person



Kassler in Blitterteigkruste

ab 8 Personen

+ Mild gerducherter Kasslerriicken in knusprigem Blatterteig

- Farmersalat

. Bratkartoffeln 14,50 €/ pro Person
- Remoulade 1,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2,3, 4,11 | ALLERGENE: A, C, F. G, J

Jagerbraten

ab 8 Personen

« Magerer Schweinenacken

- mit Apfelrotkohl

« Salzkartoffeln und PilzrahmsoRe 13,50 €/ pro Person
« mit Bratkartoffeln 14,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 4,11 | ALLERGENE: A, C, F. G, J

Roastbeef »Pennsylvania«

ab 8 Personen

- Zartrosa- oder durchgebratenes Roastbeef, kalt gereicht
- Bratkatoffeln

- Remoulade

- WeiBkrautsalat in Dill-Sahne-Sauce

ZUSATZSTOFFE: 2,3, 5,7, 8 | ALLERGENE: C, L 17,50 €/ pro Person

19
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Gemischte Bratenplatte
ab 8 Personen

« Schweinerticken

- Kasslerriicken

« Rinderbraten

- Rahmsol3e

- Apfelrotkohl
- Bratkartoffeln

ZUSATZSTOFFE: 4,7,8,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 16,50 €/ pro Person

Rundstiick warm vom Schwein

ab 8 Personen

- Schweinenackenbraten mit Kastenweif3brot
- PilzrahmsoBe

ZUSATZSTOFFE: 4,7,8,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 13,00 €/ pro Person

Rundstiick warm vom Rind

ab 8 Personen

- Rinderbraten mit Kastenweil3brot
- PilzrahmsoBe

ZUSATZSTOFFE: 4,7,8, 11 | ALLERGENE: A, G, F, G, J 14,50 €/ pro Person

Stopenbraten

ab 8 Personen

« Jungschweineriicken
- Kartoffelgratin
+ Krautsalat

ZUSATZSTOFFE: 4,7,8, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 13,50 €/ pro Person



* @ *

Griinkohl

ab 15 Personen

- mit Kasslernacken, Schweinebacke und Kochwurst

- Bratkartoffeln und siiBe Kartoffeln

- Senf und Zucker

ZUSATZSTOFFE: 3,4, 11| ALLERGENE: A, C, F, G, I, J 16,50 €/ pro Person

Riibenmus

ab 15 Personen

« Ribenmus
- Kasslernacken, Schweinebacke und Kochwurst

ZUSATZSTOFFE: 3,4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, |, J 15,00 €/ pro Person

Schweine- und Rindermedaillons

ab 10 Personen

« Schweine- und Rindermedaillons

mit Zwiebeln und Champignons (auf dem Fleisch)
« RahmsofBe

- eine Sorte Gemuse nach Wahl

- Salzkartoffeln

ZUSATZSTOFFE: 4,7,8,11 | ALLERGENE: A, G, F, G, J 18,50 €/ pro Person

Krustenbraten

ab 8 Personen

- aus der Keule geschnitten
- Apfelrotkohl
- Salzkartoffeln und Sof3e

ZUSATZSTOFFE: 4,7, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 14,00 €/ pro Person

21
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Rinderrouladen

ab 8 Personen

- Handgewickelte Rouladen vom Rind (zwei pro Person)
- Apfelrotkohl

- Salzkartoffeln

+ SoBe

ZUSATZSTOFFE: 4,7,8,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 16,00 €/ pro Person

Filets » Landhausstil«

ab 10 Personen

- Filets vom Schwein, Rind und von der Pute mit RahmsoRe
« mit Zwiebeln und Champignons (auf dem Fleisch)

- Apfelrotkohl

« Salzkartoffeln

ZUSATZSTOFFE: 4,7,8,11 | ALLERGENE: A, G, F, G, J 19,00 €/ pro Person

Geschnetzeltes »Ziiricher Art«

ab 8 Personen

+ Geschnetzeltes vom Schwein in Sahnesof3e mit griinen Erbsen
+ Reis oder Nudeln
+ Krautsalat

ZUSATZSTOFFE: 4,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 12,50 €/ pro Person



* @ *

Putenfiletbraten

ab 10 Personen

« Putenfiletbraten
- Butterbohnen

- Kartoffelgratin
- Sol3e

ZUSATZSTOFFE: 2,3,4,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, |, J 14,00 €/ pro Person

Tafelspitz

ab 10 Personen

« Tafelspitz vom Rind
+ Speckbohnen

- Salzkartoffeln

« MeerrettichsoBRe

ZUSATZSTOFFE: 1,3, 5,11 | ALLERGENE: G, L 16,00 €/ pro Person

Rinder- und Schweinebraten

ab 10 Personen

« Braten vom Rind und Schwein
- Apfelrotkohl

- Salzkartoffeln

- Bratensof3e

ZUSATZSTOFFE: 4,7, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 15,50 €/ pro Person
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Beilagen extra

ab 5 Personen Preis pro Person
Blumenkohl 2,50 €
Brokkoli 2,50 €
Apfelrotkohl 2,50€
Rosenkohl 2,50 €
Erbsen und Moéhren 2,00 €
Kaisergemdise in Krduterbutter 3,00€
Speckbohnen 2,50€
Farmersalat 2,50 €
Krautsalat 2,50 €
Mohrensalat 2,50€
Gurkensalat in DillsoR3e 2,50 €
Salzkartoffeln 2,00 €
Bratkartoffeln 3,50€
Reis 2,00 €
Kartoffelgratin 3,50 €
Kroketten 2,50 €
Kartoffelspalten gewtirzt 2,50 €
Paprikasof3e 1,50 €
RahmsofRe 1,50 €
Rahmchampignons 2,50 €
Zwiebeln und Pilze 2,00 €
Remoulade 1,50 €
Sauce Béarnaise 2,00 €
Sauce Hollandaise 2,00 €
Majonaise oder Ketchup 0,50 €

Dressing 1,00 €



* @ *

Schnitzelbuffet

ab 8 Personen

« Lecker panierte Schnitzel vom Schwein
- Sauerfleisch

+ Matjes

Bratkartoffeln

- Remoulade

- SoBBe nach Hausfrauenart

« Mohrensalat

Krautsalat

+ Gemischter Salat mit Dressing

ZUSATZSTOFFE: 4,11 | ALLERGENE: A, C, F, G, J 18,00 €/ pro Person
y

Schweineschnitzelzeit

ab 8 Personen

« Panierte Schnitzel vom Schwein (zwei halbe pro Person)
- Bratkartoffeln
« Erbsen und Mohren

- oder gemischter Salat mit Dressing 13,50 €/ pro Person
- extra Pilze und Zwiebeln 2,00 €/ pro Person
. extra Remoulade 1,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2,3, 4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, |, J

Gemischt

auf

Hihnchenschnitzelzeit .

ab 8 Personen

« Panierte Hahnchenschnitzel
- Bratkartoffeln
« Erbsen und Mohren

+ oder gemischter Salat mit Dressing 14,50 €/ pro Person
- extra Pilze und Zwiebeln 2,00 €/ pro Person
- extra Remoulade 1,50 €/ pro Person
«+ gemischte Schnitzel 15,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2,3, 4, 11 | ALLERGENE: A, C, F, G, |, J
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Burgunderbrotchen

ab 20 Personen

« Burgunderbraten aus dem Schinken geschnitten
- im Roggenbrotchen aus Sievers Backstube

« Zwiebeln

+ Krautsalat

+ Remoulade

ZUSATZSTOFFE: 7,8, 11 | ALLERGENE: A 6,00 €/ pro Stiick

Schnittchen

liebevoll auf Servierplatten dekoriert | ab 8 Personen

« 7 Stlick pro Person
- Meterbrot z. B. mit Mett, Rducherlachs, Kase,

Kassler, Katenschinken, Spargel in

Kochschinken und Krabbensalat 14,00 €/ pro Person
- mit dunklem Vollkornbrot 14,50 €/ pro Person

ZUSATZSTOFFE: 2,3,4,5,8| ALLERGENE: A, C, D, G, H



* @ *

Desserts

ab 10 Personen

« Zitronencreme zUSATZSTOFFE: 8, 11| ALLERGENE: A, G, H

» Schokoladenpudding zusATzsTOFFE: 11| ALLERGENE: A, C, F, G, H

« Hamburger Rote Griitze zusATzSTOFFE: 1, 11 | ALLERGENE: A

+ Quarkcreme zusATZSTOFFE: 11 | ALLERGENE: F, G, H 3,00 €/ pro Portion
+ Vanilleso3e zusATzSTOFFE: 1, 11 | ALLERGENE: G 1,50 €/ pro Portion
+ Wackelpeter rot, gelb oder griin zusaTzsToFFE: 1,4, 11 | ALLERGENE: A

2,50 €/ pro Portion
« Obstsalat aus frischen Friichten 6,00 €/ pro Portion
« Tropica mit Friichten zusatzsTorre: 1,4, 11 2,50 €/ pro Portion

Erdbeerlasagne

ab 10 Personen

« Frische Erdbeeren auf saftigem Bisquitboden
« mit Sahnefiillung

ZUSATZSTOFFE: 11 | ALLERGENE: A, C, G 6,00 €/ pro Person
PREISABWEICHUNG JE NACH JAHRESZEIT MOGLICH

Tiramisu

ab 10 Personen
« Dessert italienischer Art
+ mit feinem Mandellikor abgeschmeckt

ZUSATZSTOFFE: 11 | ALLERGENE: A, C, G 6,00 €/ pro Person
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LANDHAUS LOOFT

Inhaberin Gabi Elle
HauptstraBe 1
25582 Looft

Telefon: 04892 899899
kontakt@landhaus-looft.de
www.landhaus-looft.de

Offnungszeiten Gaststatte
Mi. Schnitzelbuffet 17 - 20:30 Uhr (bitte reservieren)

Do.-Sa. 17 - 22 Uhr (Warme Kiiche bis 21 Uhr)
So. 10 - 14 Uhr (bitte vorher telefonisch erfragen)

Telefonische Erreichbarkeit

Di.-Sa.8-12Uhr+16-22 Uhr
So.8-14 Uhr
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